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1. Nombrey descripcion del producto

Pistacho crudo, sin cascara, sin tostar, en formato mitades y trozos (Halves & Pieces), grado US Extra #1. Fruto
seco de la especie Pistacia vera.

Procedente de cultivos de California (Estados Unidos), de color verde y sabor caracteristico, es el snack perfecto

oingrediente versatil para reposteria, heladeria y mezclas saludables, aportando grasas buenas, fibray proteinas vegetales
de alta calidad.

1.1. Usos comunes
e Snack saludable.
e Elaboracion de pasta de pistacho.
e Ingrediente en reposteria y heladeria.

1.2. Beneficios
e Alto contenido de grasas insaturadas.
e Fuente de fibra y antioxidantes.
e Aporta proteinas vegetales de calidad.

2. Ingredientes

Pistacho sin cascara crudo.

3. Origen

Estados Unidos (California). Variedad: Kerman. Proveedor: Meridian Growers.

Tratamiento cuarentenario: fumigaciéon con fosfina (PHs3) previa a la exportacién, conforme al certificado
fitosanitario USDA/APHIS (6 dias a 16,7 °C, 2,5 g/m3). No constituye tratamiento del producto alimentario en si.

4. Caracteristicas organolépticas

Pardmetro Especificacion Fuente
L Mitades y trozos de grano (Halves &
Apariencia . .
Pieces), forma irregular.
Verde caracteristico; la tonalidad
Color base puede variar segun la Especificacion interna D’Elia foods
temporada de cosecha. SpA
Caracteristico a pistacho, sin rancidez
Sabor . o
ni sabores extranos.
Olor Caracteristico, sin olores extrafos.
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5. Caracteristicas quimicas

Parametro Especificacion Fuente Método
Humedad 3,5a6,0% Especificacion interna D'Elia Termogravimétrico
foods SpA
Afl i I B1, B2

atOX'”aGsltOtGaz‘)*s (B1, B2, <10.0 ppb Dto. N2977/96; Art. 169 AOAC 994.08

Arsénico <0,1 mg/kg AOAC 986.15

Cobre < 10,0 mg/kg AOAC999.11

Plomo <2,0mg/kg Dto. N2977/96; Art. 160 AOAC 999.10

Selenio <0,3 mg/kg AOAC 986.15

Zinc <100,0 mg/kg AOAC999.11
Pesticidas Correspondiente a cada Resolucién 892 Exenta UNE-EN 15662:2019

alimento

6. Caracteristicas microbioldgicas

, Especificacion ,
Parametro Fuente Método
n m M
Mohos (ufc/g) 5 102 103 NCh 2734 Of
Levaduras (ufc/g) 5 102 10° 2002
Escher]:chla coli 5 10 5102 DCTO 977/96; ISSTlhﬁgﬁﬁ /
(ufc/e) Art. 173; er
Pto.143 | lBACG‘ﬁ”e
. almonella spp
Salmonella (ufc/g) 5 Ausencia / PTMSer 50
rev. 1
7. Caracteristicas fisicas
Parametro Especificacion Fuente Método
Mitades (Half kernels) >75% USDA Standards for Grades
] of Shelled Pistachio Nuts /
Finos (pasan malla redonda - L
" <5% Meridian Growers — grado Inspeccién visual y
5/64" = 2 mm) -
US Extra #1 separacién manual
Daiios totales <2,5% sobre muestra
Dafiios serios <2,0% USDA Standards for Grades | representativa del lote;
Dafio por insectos <0,4% of Shelled Pistachio Nuts / tamizado para la
Materia extrafia (vidrio, Meridian Growers — grado fraccién de finos
metal, cascara, material <0,05% US Extra #1

vegetal)
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8. Informacién nutricional

Pardmetro 100g Porcién 30g
Energia (kcal) 560 168
Proteinas (g) 20,2 6,06
Grasas Totales (g) 45,3 13,6
Grasas Saturadas (g) 5,91 1,77
Grasas Monoinsaturadas (g) 23,3 6,99
Grasas Poliinsaturadas (g) 14,4 4,32
Grasas Trans (g) 0 0
Colesterol (mg) 0 0
Hidratos de carbono disponibles (g) 16,6 4,98
Azlcares totales (g) 7,66 2,30
Fibra dietética (g) 10,6 3,18
Sodio (mg) 1,0 0,3

La informacién nutricional presentada en esta ficha técnica corresponde a la base de datos del USDA (FoodData
Central, pistacho crudo, ref. 170184), declarada por el proveedor Meridian Growers.

9. Envase, vida util y condiciones de almacenamiento

Primario: bolsa de polietileno con revestimiento interior, envasada al vacio
Envase y peso neto con inyeccion de nitrégeno, de 30 Ib (13,62 kg neto). Secundario: caja de
cartén corrugado grado alimentario.

18 meses a partir de la fecha de produccién, manteniendo el envase
original sellado y las condiciones de almacenamiento descritas.

Mantener en envase original sellado, en lugar fresco (idealmente ~7 °C/
Condiciones de almacenamiento 45 °F) y seco (humedad relativa < 55%), protegido de la luz solar directa.
Conservar el revestimiento interior sellado hasta su uso.

Vida util

Se conserva el lote original del proveedor (Meridian Growers) indicado en

Lote o .
el envase, para trazabilidad al origen.
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10. Alérgenos

Alérgeno En producto Er:iz':;zsl;:;;a

Cereales que contengan gluten y/o derivados. No No
Crustaceos y/o derivados. No No
Moluscos. No No
Pescado y/o derivados. No No
Huevo y/o derivados. No No
Leche y/o derivados. No No
Altramuz o lupino blanco. No No
Soja y/o derivados. No No
Cacahuate o mani y/o derivados. No Si

Frutos secos y/o derivados. Si Si

Apio. No No
Mostaza. No No
Sésamo. No Si

Sulfitos en concentracién superior a 10mg/kg o 10 mg/l en SO, No No

11. Declaraciéon GMO

D’elia foods SpA certifica que todas las materias primas y productos terminados no contienen ninguna proteina
de ADN genéticamente modificado derivada del origen OGM vy estan libres de cualquier Organismo Genéticamente
Modificado (GMO por sus siglas en inglés).
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12. Control de cambios

Version Fecha Descripcidon de cambios
Creacion del documento. Ficha
técnica del pistacho importado de
1.0 17-07-2026 California, formato mitades y trozos
(Halves & Pieces), grado US Extra #1,
proveedor Meridian Growers.
Aprueba

— ‘Serencih General
~T7dejyljo de 2026

|
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